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AMANIDA TROPICAL
BACALLA A LA MUSSOLINA D'ALL
FRUITA O LACTI
PA BLANC / PA INTEGRAL

|4 | §] | ¢ . ~

PIT | PANA (PATATES SALTEJADES) CREMA DE PORROS NATURAL FIDEUA DE PEIX ESPINACS A LA CREMA ~ AMANIDA HORTELANA (AMB PATATA,
X ] ENCIAM, TOMAQUET, PASTANAGA,
PEIX DE PROXIMITAT (FRESC) GALL DINDI AL FORN BUNYOLS DE BACALLA SALMO AMB SALSA AR
FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI AL I -
PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL Ao
~ . PA BLANC / PA INTEGRAL
[ 1] [ 12] L] .
” -
FESTIU FESTIU ARROS NEGRE AMB SiPIA PESOLS SALTEJATS CREMA DE CARBASSA
CARN MAGRA ARREBOSSADA CRESTES DE TONYINA — BOTIFARRA A LA PLANXA
FRUITA O LACTI i} FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI _
R PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL  ~ PA BLANC / PA INTEGRAL
" -
2 E]
RAVIOLIS A LA BOLONYESA MONGETES BLANQUES AMB XORICO ALBERGINIA FARCIDA ESPIRALS SALTEJATS CREMA DE CARBASSO
LLOM A LA PLANXA FILET DE POLLASTRE A LA PLANXA CASTANYOLA AL FORN COSTELLES ROSTIDES AMB SALSA DE MEL LIMANDA AL FORN
FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI SOl FRUITA O LACTI
PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL ERUTATOILACTE . PABLANC / PA INTEGRAL

PA BLANC / PA INTEGRAL

= = ~ [ %

ARROS TRES DELICIES PANATXE DE VERDURES COLIFLOR GRATINADA AMB FORMATGE =~ CANELONS AMB BEIXAMEL | FORMATGE AMANIDA DE MOZZARELLA | TOMAQUET

TONYINA A LA PLANXA FILET DE MAGRA A LA PLANXA PEIX DE PROXIMITAT (FRESC) FLAMENQUINS PEUS DE PORC AMB NAP N ~
FRUITA O LACTI_ FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI FRUITA O LACTI
PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL PA BLANC / PA INTEGRAL .pl ;
gl . J
»Els menus estan elaborats amb: S [ l t
<> Productes de +» Productes «+ Productes CO ams

proximitat i km 0O ecologics integrals
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i $ ’ Desenggt:g:m i implantem elS noStres
N prot de Seguretat i prevencio
e N 4 verificatS per Bureau Veritas
] ;‘ _. e P . Certification. \
~ “” Elbenestar de totes les -
7 N familieS &S la noStra prioritat.
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obre el contingut en al-lérgens dels mends elaborats.

En cas d'al-lérgies o intolerancies, procurar mantenir una bona alimentaci6 substituint aliments no tolerats
La nastra empresa sotmet a congelacié el peix que es vagi a consumir cru o poc feet, segons estableix el RD 142072006, D'acord amb l'establert al RE 1169/2011, |a cuina disposa d'informacié s



